ETKEZESI TOJAS

Kozel két évtizedes tapasztalattal rendelkeziink a tojastermelés
teriiletén. Allomanyaink kozott tébbféle tojohibridet termeltettiink
tobbféle tartdsi mod alkalmazéasaval. A tojas-eldallitas
feltételeit mind technoldgiailag, mind allategészségugyi és
higiéniai, mind gazdasagossagi szempontbdl vizsgalva a
tojoéallomanyokat az EU normativaknak megfeleld ketreces
tojohazakban helyezzik el. A tojastermelés 20-21 hetes
korban indul el és egyéves peridodusban tart. A kivalé
termelést a tartastechnologiai és kornyezeti tényezok
optimalizalasaval érjuk el. A termelés szalmonella-
mentesitett allomanyokkal torténik. A megtermelt tojas
napi szallitassal tojasvalogaté izembe kerl, ahol suly

szerint osztalyozasra és jeldlésre kerul sor.
A fogyasztékhoz osztalyozott, jeldléssel ellatott friss

étkezési tojas keril.
Az étkezési tojast tekintve eldnyben részesitjuk a
»,hagylzemi” tojasokat a ,hazi” tojassal szemben. Ezt
azzal magyaraznam, a tojas-eldallitas feltételei nagy-
tzemi korulmeények k6zott mind technoloégiailag, mind
allategészségugyi és higiéniai szempontbdl, valamint
az alkalmazott allandé felugyelettel mik6dd mindség-
biztositasi rendszerek révén élelmiszerbiztonsagi
szempontbdl biztonsagos termékeldallitast eredme-
nyez. Vagyis a vevOkhoz szalmonellamentesitett,
egészséges allomanytol szarmazoé étkezési tojas jut,
ami a hazi tojasrol nem feltétlen mondhato el!
Etkezési tojas partnereinknek (kozulet, kozért,
' élelmiszer boltok) részére 6-10-15 db-os papirdobozos
csomagolasban kinalunk.

o N T (
> ¢ .

Y

PASTEUR

8653 Adand, Berzsenyi D. 37.
e-mail: pasteur@axelero.hu www.pasteur.hu
Tel.: 84/ 357-734, 84/ 558-008 Fax: 84/ 558-000



